


Turvallisuusohjeet > Noudata 53 ohjeta

3. Turvallisuus ja kayttdohjeet |6ytyvéat alta

AVaroitus: Jos et noudata ohjeita, siitd voi seurata vakava vamma tai jopa kuolema.

ALA KYTKE LAITETTA PISTORASIAAN MARIN KASIN. Se voi aiheuttaa sahkaiskun.
0 KAYTA VAIN JANNITETTA230V AC.Jos kaytat muuta jannitetta se voi aiheuttaa sahkaiskun, tulipalon tai

laitteen epanormaalin toiminnan. Jos jannite on toinen, se voi myos lyhent&a laitteen kayttéikaa.

0 KUN KYTKET LAITTEEN PISTORASIAAN, VARMISTA ETTA PISTOKE ON HYVIN
PAIKOILLAAN

Huolimaton kiinnitys voi aiheuttaa sahkoiskun tai tulipalon .

® JOS KAYTON AIKANA ILMENEE EPATAVALLISTA AANTA, HAJUA, SAVUA TAI KUUMUUTTA
SAMMUTA VIRTA LAITTEESTA VALITTOMASTI JA OTA YHTEYTTA PAIKALLISEEN HUOLTO
LIIKKEESEEN. se voi aiheuttaa vamman tai vian laitteeseen.

ALA KORJAA LAITETTA ITSE. ALA LAITA SORMIA, VIERASESINEITA, TAI ESINEITA KUTEN
NAULOJA LAITTEEN AUKKOIHIN TAI REIKIIN.

Se voi aiheuttaa tulipalon, sahkéiskun tai toimintahairién. Jos laite on rikki ota aina yhteytta paikalliseen
huoltoliikkeeseen.

® JOS VIRTAJOHTO ON RIKKI TAI VAURIOITUNUT TAI PISTOKE ON IRRONNUT
ALA KAYTA LAITETTA! Se voi aiheuttaa tulipalon, sahksiskun tai vamman.

ALA KASTELE LAITTEEN RUNKOA TAI ROISKUTA VETTA SEN PAALLE.

Ole tarkka ettd rungon sisaan ei paase mitddn nesteita, jotta se ei vaurioidu.

ALA PAINA VIRTAKYTKINTA MARILLA KASILLA .Se voi aiheuttaa sahkaiskun tai tulipalon.

TURVALLISUUDEN VUOKSI ON TEHTAVA MAADOITUSLITANTA. ALA MYOSKAAN TEE
MAADOITUSTA KAASUPUTKEEN, MUOVISEEN VESIPUTKEEN, PUHELINJOHTOON JNE.

Varmista, etta pistorasiasi on maadoitettu. Jos néin ei ole,se voi aiheuttaa tulipalon, sahkéiskun, toiminta-
hairién tai rajahdyksen. . .

KUN LAITE ON KAYNNISSA ALA KOSKAAN PURA RUMPUA, ALA LAITA SORMIA TAI MUITA VIERAS
ESINEITA KUTEN HAARUKOITA TAI LUSIKOITA SYOTTOAUKKOON.

Se voi aiheuttaa vamman, onnettomuuden tai toimintahéirién.

PIDA LAITE POISSA LASTEN ULOTTUVILTA. LAITETTA VOIVAT KAYTTAA HENKILOT JOILLA ON HEIKEN-
TYNYT FYYSINEN, AISTILLINEN TAI HENKINEN TOIMINTAKYKY, JOS HEITA VALVOTAAN JA HEILLE ON
ANNETTU OHJEET LAITTEEN TURVALLISEEN KAYTTOON JA JOS HE YMMARTAVAT LAITTEEN VAARAT.
LAPSET EIVAT SAA LEIKKIA LAITTEELLA. LAPSET EIVAT SAA PUHDISTAA TAI HUOLTAA LAITETTA.
PIDA LAITE JA VIRTAJOHTO POIS LASTEN ULOTTUVILTA.

Tama laite ei ole tarkoitettu lapsille eika henkildille, joilla ei ole tarvittavaa kokemusta ja tietoa laitteesta. Jos annat lasten
kayttaa laitetta heille voi sattua onnettomuuksia, jotka aiheuttavat vammoja.

JOS VIRTAJOHTO ON VAURIOITUNUT SE TAYTYY VAIHTAA UUTEEN VALMISTAJAN
SUOSITTELEMAAN VIRTAJOHTOON VALTTAAKSESI VAHINGOT.

0 ALA KOSKAAN YRITA KORJATA LAITETTA ITSE, TAI MUUTTAA SEN TOIMINTAA.



JOS VIRTAJOHTO ON RIKKI TAI VAURIOITUNUT TAI PISTOKE ON IRRONNUT
ALA KAYTA LAITETTA.

A Varoitus: Jos laitteen ohjeita ei noudateta, se voi aiheuttaa vakavan vamman tai laitteen toimintahairién.

ALA LAITA SORMIA, VIERASESINEITA, TAI ESINEITA KUTEN NAULOJA LAITTEEN AUKKOHIN

TAIREIKIN Se voi aiheuttaa vamman, sahkoiskun tai toimintahairion.

ALA ASETA VIRTAJOHTOA PISTOKKEESEEN, JOS HAVAITSET KAASUVUODON. AVAA
IKKUNAT VALITTOMASTI ILMANVAIHTOA VARTEN. Se voi aiheuttaa vamman tai toimintahairion.

JOS KAIRA PYSAHTYY KESKEN MEHUSTUKSEN, PAINA [REV] NAPPULAA 2-3 SEKUNNIN AJAN.
KUN PERUUTUSTOIMINTO ON PYSAHTYNYT, PAINA UUDELLEEN [ON] NAPPULAA JA JATKA
MEHUSTAMISTA. Jos kaira pysahtyy jatkuvasti kayton aikana, se voi olla vaurioitunut ja suorituskyky voi

huonontua moottorin ylikuumenemisen vuoksi. Jos ongelma jatkuu, sammuta laite ja ota yhteytta huoltoliikkeeseen.

o JOS RAAKA-AINEET JUUTTUVAT RUMPUUN MEHUSTUKSEN AIKANA PYSAYTA LAITE JA
TYONNA RAAKA-AINEITA ALASPAIN SAUVAN AVULLA.

Se voi aiheuttaa laitteen vahingoittumisen tai toimintojen hidastumisen.

KAYTON AIKANA, ALA YRITA KOOTA TAI PURKAA RUMPUA TAI MUITA LAITTEEN OSIA.

Se voi aiheuttaa vamman tai toimintahairion. Varmista etta laite on pois paalta ja kytketty irti pistorasiasta,
jos kokoat tai purat laitetta, tai teet laitteelle jotain muita toimenpiteita.

KUN MEHUSTAT, ALA KAYTA SOLMIOTA, PITKIA KAULAKORUJA, HUIVEJA JNE.

Ne saattavat menné siséan sydttdaukosta ja aineuttaa vaaratilanteita, vamman tai toimintahairion.

ASETA LAITE AINA TASAISELLE PINNALLE.

Jos kaytét laitetta epatasaisella pinnalla, voi aiheutua vahinkoja, vammoja tai toimintahairio.

ALA KAYTA LAITETTA YHTAJAKSOISESTI ENEMPAA KUIN 30 MINUUTTIA.

Se voi aiheuttaa moottorin ylikuumenemisen. Pida 30 min vdlein véhintéd&n 5 min tauko mehustamisessa.

ALA KAYTA SORMIA, HAARUKOITA TAI VEITSIA TAI MUITA VIERASESINEITA RAAKA-AINEIDEN
TYONTAMISEEN. KAYTA AINOASTAAN LAITTEEN MUKANA TULEVAA SAUVAA.

Se voi aiheuttaa vakavaa vahinkoja, vammoja tai toimintahairién.

KASITTELE LAITETTA VAROEN, ALAKA PUDOTA SITA.

Se voi aiheuttaa tulipalon, sahkéiskun tai toimintah&irion.

IRROTA LAITE PISTORASIASTA AINA KAYTON JALKEEN. KUN IRROTAT VIRTAJOHTOA, PIDA KIINNI Al
PISTOKKEESTA. Jos vedat johdosta, saatat aiheuttaa johdon rikkoutumisen, tulipalon tai sahksiskun.

@ ALA PESE LAITTEEN OSIA KORKEISSA YLI 80°C LAMPOTILOISSA. ALA LAITA LAITTEEN OSIA
ASTIANPESUKONEESEEN TAI MIKROAALTOUUNIIN se voi aiheuttaa osien rikkoutumisen.

LAITE PAINAA NOIN 6kg. KUN LIKUTTELET LAITETTA, VARMISTA, ETTA ET PUDOTA SITA.

Laitteen pudottaminen voi aiheuttaa vamman, laitteen rikkoutumisen tai toimintahairién.



Vidia mehustimen osat

Lukitusruuvi

SsatBruuvi R:'mm_“”
SFH dmn Jdoy, dEnp 4R
Pyored Paksu Litted Leipa
Tahnasiivila pasta pasta pasta tikku
suutin suutin suutin suutin
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Vidia mehustimen osat

Mehustussiivilan kokoamisohje

SYSHBEAUKKD  -reemereermrmeremrees e

Saatoruuvi Rummun Mehustussiivila Kaira Rumpu
korkki

Tahnasiivildn kokoamisohje (pastat, lastenruoat, pdhkindvoit, jadatelot)

Y W W Systtoaukk
| ‘ i W LT T O
Pyéred  Paksu Litted  Leipa

pasta pasta pasta tikku
suutin suutin suutin suutin

T h ) - .|..
Suulake Rummun ahnastiviia Kaira Rumpu

korkki
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Kokoamisohjeet

Yhdista rumpu runkoon kiertamalla
lukitusruuvia myotapaivaan
(noin 60°).

Huom! Kayta aina tarkoituksenmukaista siivilaa. Mehustussiivila mehujen valmistukseen.
Tahnasiivila pastojen, vauvanruokien, pahkinavoin, sorbettien ja jadtelén valmistukseen.
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Kokoaminen - mehustussiivild

Kokoaminen kuten sivulla 6

sitten asenna kaira > mehustussiivild > rummun korkki> sddtéruuvi.
Aseta rummun korkki rumpuun ja kddnnd myotapdivaan

kunnes korkki on tiukasti paikoillaan.

Liitd sdatoéruuvi rummun korkkiin.

Kddnna saatdruuvi asentoon “1” tai “2” mehustaessasi pehmeitd hedelmia
kuten appelsiini, mansikka jne.

Kdanna saatoruuvi asentoon “5”jos mehustat kovia raaka-aineita kuten
porkkanaa, punajuuria tai lehtivihreita. <katso sivu 19>
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Kokoamisohjeet

)-B

Kokoaminen - Tahnasiivila

Kokoaminen kuten sivulla 6, sitten asenna kaira > tahnasiivilé>rummun korkki>pastasuutin
Asenna kaira rummun sisdan.

Asenna tahnasiivila.

Aseta rummun korkki rumpuun ja kdanna myotapaivaan

kunnes korkki on tiukasti paikoillaan.(Vaihda pastasuutinta haluamasi pastatyypin mukaan)

Kun mehustat viljoja tai oraita ala asenna pastasuutinta lainkaan.

Tahnasiivila

Rummun korkki

Pastasuutin

1) Aseta mehusiiilio ja kuitusdilié rummun alle.
Et tarvitse mehusailiota lainkaan jos kaytat tahnasiivilaa.

0 >

2) Kytke laite pistorasiaan.

Kuitusailio

ulostuloaukko
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Syottoaukko

Valitse oikea siivila raaka-aineiden mukaan

Raaka-aine

Hedelmat: omena, appelsiini, paaryna, greippi, mansikka,

Siivila

kiivi jne. Vihannekset: tomaatti, avokado, aloe, lehtikaali Mehustussiivilé
pinaatti, porkkana, peruna, oras jne.

Punainen/vihrea pippuri, valkosipuli, inkivaari, yrtit

liotettu riisi, pavut jne. Tahnasiiviléc
Tahnat, nuudelit, jdateld, leipatikut, pdhkindvoi jne. Tahnosinili




Mehun tekeminen vihanneksista

ja hedelmistd

1Kaira -> Mehustussiivild >rummun korkki > séétéruuvi
1) Aseta rummun korkki rumpuun ja kaanna myotapaivaan
kunnes korkki on tiukasti paikoillaan.
2) Aseta saatoruuvi paikoilleen.

Mehustaessasi pehmeitd hedelmid
kuten appelsiini tai mansikka aseta
sddtoruuvi asentoon “1” tai “2”
Kovemmille raaka-aineille kuten
punajuuri tai porkkana kéédnnéd
sddtoruuvi asentoon “5”

(katso sivu 19)

@ HUOM! Kayta mehustussiivilaa
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2 Laita raaka-aineet vdihitellen syéttéaukkoon

3

ja tyénnd niitd sauvalla.

Jos laitat raaka-aineita liikaa tai
liian isoina palasina, laite saattaa
lopettaa toimintansa.

Mehusadilio

Mehun
ulostuloaukko

) Paina kytkin [ON ] asentoon

2) Pese raaka-aineet ja leikkaa ne
sopivan kokoisiksi paloiksi

3) Tyénnd raaka-aineet alas
sauvan avulla

Jos haluat pysdyttdd laitteen kéiytdn aikana paina [REV | painiketta lyhyesti. Sitten paina
[REV] painiketta uudelleen jatkaaksesi laitteen kéyttdd.

Laitteen ominaisuuksiin kuuluu, etta vaikka painat peruutuspainiketta [REV] laite ei pysahdy

valittdmasti vaan se pyorii hitaasti ja sen jalkeen pysahtyy.




Tahnojen, nuudeleiden ja leipéditikkujen valmistus

Kaira> Tahnasiivilé> Rummun korkki> suutin.
1 Kiinnita kaira rumpuun.

Asenna tahnasiivila rumpuun

Aseta rummun korkki rumpuun ja kdanna myotapaivaan

kunnes korkki on tiukasti paikoillaan.(Vaihda pastasuutinta haluamasi pastatyypin mukaan)

Pyorea pasta Paksu pasta Litted pasta Leipatikku
suutin suutin suutin Suutin

HUOM! Kayta ainoastaan
tahnasiivilaa
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Ripottele pieni mddird vehndjauhoja alustalle johon valmiit nuudelit tulevat.
Paina[ON] nappulaa.
Tyonnd nuudelitaikinaa alaspain sauvan avulla.

4 Nuudelien valmistuksen jéilkeen pysdytidi laite, irrota rumpu ja huuhtele osat kylmidillé vedelld.
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Purkaminen ja puhdistaminen

_ Irrota laite pistorasiasta ennen purkamista.
R (Al3 koske virtaldhteeseen mérilla kasilla!)

2

Pura laite kuten ylldolevassa kuvassa.

Puhdista rumpu puhdistusharjalla juoksevan veden dlla.

Kokoaminen tapahtuu kdanteisessa jarjestyksessa (katso yllaoleva kuva)
Tahnasiivilan ja suuttimien kokoaminen tapahtuu samassa jarjestyksessa kuin ylla.

1.Jos et pese laitetta valittémdsti kéyton jdlkeen ruokajddmdt voivat kuivua ja
tarttua laitteeseen. Tamd voi tehdd purkamisen ja puhdistamisen vaikeaksi ja
[TI)Yl /ohtaa suorituskyvyn heikkenemiseen.
2. Alé pese kuumalla tai kiehuvalla vedellé, terdsvillalla, hiovalla materiaalilla, liuottimilla
tai terdvilld puhdistusvdlineilld. Al pese astianpesukoneessa. Pesun jélkeen anna kuivua vapaas
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Puhdista runko pehmedilld materi-
adlilla (esim. kuiva pyyhe)
(Ala kayta vetts dlaka kovia

materiaaleja valttadksesi vahingot) ‘i J




A Varoitukset

e Kdytd tuoreita hedelmid ja vihanneksia mehustukseen, koska ne sisdltdvit enemmdn mehua.
Esimerkiksi lehtikaali, kaali, vehnénoras tuottavat enemmdn mehua kun mehustat ne tuoreina.

e Raaka-aineet joita sdilytetddin jéidkaapissa pitkid aikoja tulisi liottaa n. 10 minuutin ajan kylmdissd
vedessi ennen mehustamista.

e Mdnnynneulaset tulisi liottaa n. tunnin ajan kylmdssd vedessd ennen mehustamista.

e Juo hedelmdi -ja vihannesmehut vilittéimdsti mehustuksen jdlkeen. Ollessaan kosketuksissa ilman
kanssa jonkin aikaa, mehut menettdvit makuaan ja tdrkeitd ravinto-aineita.

e Raaka-aineita joita ei suositella mehustukseen:

- Mausteet, mustapippuri, kanelitangot

- Useiden viljojen jyvat, liottomaton riisi, ohra, pavut.

- Liottamaton rakkoleva, kuivattu ginseng, kuivatut sienet, kuivatut kiinalaiset ladkeyrtit,
simpukankuoret, kastanjat

- Kivelliset hedelmat, kovat siemenet

Ne voivat aihettaa vahinkoa rumpuun, kairaan tai siiviloihin.

e Al kéiytd yli 30 minuuttia yhtdjaksoisesti
Se voi aiheuttaa ylikuumenemisesta johtuvan vian moottoriin.
Jos kaytéat pidempadn yhtajaksoiseti pida valilla 5 min taukoja.

e Ald laita liian isoa méddiréd raaka-aineita kerrallaan.
Mehustin toimii hitaammin kun sielld on liilkaa raaka-ainetta.

e Katso mitkd raaka-aineet eiviit mehustu helposti ja leikkaa ne pienempiin paloihin
Liian isot palat voivat aiheuttaa laitteen osien rikkoutumisen.

e Kdytd vain laitteen mukana tulevaa sauvaa raaka-aineiden tyéntdmiseen.
Jos kaytat jotain muuta esinetta raaka-aineiden tydntamiseen, se voi jaada jumiin ja
aiheuttaa vahinkoa laitteeseen.

e Kddnnd virtakytkin OFF asentoon kun vaihdat suutinta.

Kytkimen pitdminen ON asennossa saattaa aiheuttaa epdnormaalia toimintaa tai virhetilan.
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Vianetsinta

Tarkista seuraavat asiat ennen kuin otat yhteytta tekniseen tukeen tai huoltoliikkeeseen.
Katso valmiiksi valmistajan sarjanumero tuotekilvesta ennen kuin otat yhteytta tekniseen
tukeen tai huoltoliikkeeseen.

e Laite pitdd kovaa ddntd

-Mehustettaessa kovia raaka-aineita on normaalia ettd syntyy kova aani.
Kun kaira pyorii kova @ani on taysin normaali, kyseessa ei ole toimintahairio.
-Pienentaaksesi melua kokeile asettaa laite tasaiselle pinnalle.

Valmista mehua tulee viihemmdin kuin ennen.
- Tarkista ettei mehustussiivilan verkko ole tukkeutunut. Jos kaytat paljon kuivattuja ainesosia
se voi aiheuttaa mehustussiivilan tukkeutumisen.
Jos mehustussiivild on tukkeutunut, puhdista se ja jatka laitteen kayttoa.
Jaisista tai kauan jaakaapissa olleista raaka-aineista tulee vahemman mehua.

e Laite pysdihtyy kesken mehustamisen
-Tarkista oletko laittanut liilkaa raaka-aineita tai liian isoja palasia.

Paina REV nappulaa 3-5 sekunnin ajan ja vapauta. Toista tarvittaessa 2-3 kertaa.
*Lue ohje sivulta 11 ja katso REV painikkeen kayttoohjeet.

Jos kaira ei edelleenkdan toimi naiden toimenpiteiden jalkeen, irrota laite pistorasiasta,
pura rumpu, puhdista ja jatka kayttoa.

e Suuri mdéird mehua jéé puristusruuviin

-Suuri maara pehmeita raaka-aineita kuten tomaatteja, kiiveja, mansikoita jne. voivat kasaantua

kairan ymparille ja ne voivat olla hankalia poistaa.

Jos nain tapahtuu, laita jotain kuitupitoista raaka-ainetta mehustimeen ja tydnna sauvan avulla.

Jos kaira ei edelleenkdan toimi naiden toimenpiteiden jalkeen, irrota laite pistorasiasta,

pura rumpu, puhdista ja jatka kayttoa.

* Katso sivulta 14 puhdistusohjeet ja jos tamakadn ei auta ota yhteytta tekniseen tukeen tai huoltoliikkeeseen.



Laitteen tiedot

o Nimi Mehustin e Johdon pituus 1.4 m

oMali Vidiasioo? eMoottori  Yksivaiheinen induktiomoottori
.Janmtezgov ...................... RIS (RSSO ES
.TGGJUUSSOHZ ...................... .Pam6kg ............................
.Teho : ZOOW ..................... e s L eveys 5 420mm .................

Pituus 167 mm
Korkeus320 mm
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HUrom

Raaka-aine

Tomaatti
Kiivi
Greippi
Omena
Appelsiini/mandariini
Vesimeloni
Kurkku
Porkkana
Lehtikaali
Selleri
Punajuuri
Kaali
Persilja
Vehndédinoras

Méinnyn neulaset

Sddtoruuvin asetukset

Pehmeat raaka-aineet

1 2

SSSSS

A

e Tama taulukko on suositus

NS

Kovat raaka-aineet ja lehtivihreat

4

TLHEEEELE

e Jos mehun mukana tulee paljon hedelmalihaa, kdanna saatoruuvia isommalle.

SNASSSAR S

5
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Vianetsintd Laitteen tiedot Sddtoruuvin asetukset

1) Lue turvallisuusohjeet lapi huolellisesti sivulta 2 ja kayta laitetta ohjeiden mukaan.
2) Sailyta kayttéhjeet huolellisesti.
3) Tarkista kayttGpaikan jannite ja laitteen jannite (230V),
ennekuin kytket laitteen pistorasiaan.
4) Laadunparannuksia voidaan tehda ilman erillista ilmoitusta.

mehustin

www.vidiaproducts.com




