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ONNITTELUT OSTOKSESI JOHDOSTA 
Kiitos, että valitsit Wartmann™ -kasvikuivurin!  Wartmann™ -kasvikuivurilla voit kuivattaa 
hedelmiä, vihanneksia, lihaa tai tehdä esimerkiksi kräkkereitä. Mukana 10 ruostumattomasta 
teräksestä valmistettua kuivaustasoa ja terästaso, johon ylimääräiset roskat tippuvat. 

Erinomainen valinta 

Wartmann™ -kasvikuivurin runko on valmistettu ruostumattomasta teräksestä, siinä on 
sisäänrakennettu tuuletin. Teho 400 W. Ovessa on ikkunaluukku, josta on helppo seurata 
kuivaamista ilman, että ovea tarvitsee avata. Maksimi kuivausaika on 72 tuntia.  Wartmann™ 
-kasvikuivuri on tukeva ja kestävä. 

Noudata tätä käyttöohjetta huolellisesti ja huolla Wartmann™-kasvikuivuriasi ohjeiden 
mukaan. Näin varmistat kasvikuivurisi pitkän käyttöiän.  
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TÄRKEÄÄ 
 

Lue käyttöohje huolellisesti 

Tämä käyttöohje sisältää tietoja Wartmann™-kuivaimen käytöstä ja huollosta. Lue tämä 
käyttöohje huolellisesti ennen kuin käytät Wartmann™-kasvikuivuria. Säilytä käyttöohje 
myöhempää tarvetta varten. 

Ainoastaan kotitalouskäyttöön 

Wartmann™-kasvikuivuri on tarkoitettu ainoastaan normaaliin kotitalouskäyttöön. 
Ammattimaisessa tai epäasianmukaisessa käytössä, joka ei ole käyttöohjeen ohjeiden 
mukainen, sekä itse suoritetun korjauksen yhteydessä takuu raukeaa ja Wartmann ei ole 
vastuussa aiheutuvista vaurioista. 

Tarkista sähköliitännät 

Tarkista, että Wartmann™-kasvikuivurissa ilmoitettu jännite vastaa paikallista 
verkkojännitettä, ennen kuin liität Wartmann™-kasvikuivurin pistorasiaan. Liitä Wartmann™-
kasvikuivuri vain maadoitettuun pistorasiaan. Jos pistoke, virtajohto tai itse laite on 
vaurioitunut, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen. 

Vältä kontaktia veden kanssa 

Wartmann™-kasvikuivuri sisältää sähköosia. Huolehdi, ettei vesi pääse koskaan laitteen 
sisään, virtajohdon sisääntuloon, laitteen takaosaan tai ohjauspaneeliin sähköiskun ja/tai 
Wartmann™-kasvikuivurin vaurioitumisen välttämiseksi. 

Lämmitysvastus 

Älä koske sisällä olevaan lämmitysvastukseen, se voi olla kuuma. Älä sijoita Wartmann™-
kasvikuivuria syttyvien kaasujen tai puhdistusaineiden (kuten metyylialkoholin) lähelle. 

Käytä alkuperäisiä lisävarusteita 

Käytä aina alkuperäisiä Wartmann™-lisävarusteita kasvikuivuriisi. Muiden valmistajien 
lisävarusteita ei suositella.  
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RAAKA-AINEIDEN KÄSITTELY 
 

Vihannesten ja hedelmien hygieeninen käsittely 

Työskentele aina hygieenisesti ja käytä vain tuoreita raaka-aineita, jotka on asianmukaisesti 
jäähdytetty ja säilytetty ennen valmistusta. Varmista ennen käyttöä, että raaka-aine ei ole 
pilaantunut. Pilaantunut raaka-aine voi saastuttaa koko erän. Suosittelemme käyttämään vain 
tuoreita ja mahdollisuuksien mukaan sesonginmukaisia vihanneksi ja hedelmiä. Älä koskaan 
käytä alkoholiin marinoituja ruokiaraaka-aineita tulipalon tai räjähdyksen välttämiseksi. 

Eläinperäisten tuotteiden hygieeninen käsittely 

Kuivuminen keskilämpötila-alueella ei tapa taudinaiheuttajia. Siksi on tärkeää, että kaikki 
kuivattava liha tai kala on ensin kuumennettu asianmukaisesti, jotta voidaan ehkäistä 
taudinaiheuttajien kontaminaatio. 

Lihaa tulee kuumentaa yli 68 °C:ssa tarpeeksi pitkä aika ennen kuivaamista. 5 senttimetrin 
paksuista lihanpalaa tulee kuumentaa vähintään 14 minuuttia tässä lämpötilassa. Paksummat 
palat vaativat vieläkin pidemmän ajan. Kalat tulee kuumentaa 93 °C:seen. 

Lihasta tulee poistaa rasva mahdollisimman täydellisesti. Liika rasva voi aiheuttaa rasvan 
tippumista kuivauksen aikana. 

Raaka-aineiden esivalmistelu 

Raaka-aineet tulee leikata 6–20 mm paksuiksi viipaleiksi. Lihasuikaleet eivät saisi olla 
paksumpia kuin 5 mm. Hedelmiä kannattaa liottaa sitruunamehussa  muutaman minuutin 
ajan värin säilyttämiseksi. 

Vihannekset saattavat tarvita ryöppäystä ennen kuivaamista. Tämä estää entsymaattista 
aktiivisuutta, joka aiheuttaa maun heikentymistä ja värin haalistumista. Kypsennä kasviksia, 
kunnes ne ovat kypsiä, mutta silti hieman rapeita. Tämän jälkeen upotat vihannekset kylmään 
veteen, jolloin kypsennysprosessi keskeytyy. Kuivaa kasvikset seuraavaksi esimerkiksi 
puhtaalla pyyhkeellä. 

Kaikkien raaka-aineiden tulee olla kuivia ennen niiden laittamista kuivuriin. Raaka-aineet tulee 
asettaa kuivausalustalle väljästi siten, että ne eivät ole päälleikkäin. 

Optimaalinen kuivauslämpötila ja aika 

Ravinteet, kuten entsyymit ja vitamiinit, säilyvät parhaiten alle 42 °C:n kuivauslämpötilassa. 
Kuivumisaika riippuu useista tekijöistä, kuten kosteuspitoisuudesta, kypsyysasteesta, 
keskipaksuudesta, asetetusta kuivauslämpötilasta ja kasvikuivurin kokonaistäyttömäärästä. 
Kuivausaika on asetettava niin, että ruoka kuivuu kokonaan. Nyrkkisääntönä voit tehdä 
seuraavan testin: Kun otat muutaman viipaleen tai palan kahden sormen väliin, voit heti 
tuntea, ovatko ne vielä kosteat. Jos pinta ei enää tartu sormiin tai siivujen tai palasten pinnat 
eivät pääse liukumaan toisiaan vasten, kuivaus riittää. Voit halutessasi lyhentää kuivausaikaa 
nostamalla lämpötilaa. 
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Säilytys 

Säilytä kuivatut raaka-aineet kosteudelta ja tuhohyönteisiltä säilyttämällä niitä tyhjiöastioissa, 
ilmatiiviissä purkeissa tai tyhjiösuljetuissa pusseissa. Voit nauttia itsekuivattuista ruoistasi 
pitkään säilyttämällä niitä viileässä ja pimeässä paikassa. Wartmann™ valikoimasta löytyy 
myös tyhjiöpumppuja, tyhjiöpusseja ja -säilytyslaatikoita. 

ENNEN ENSIMMÄISTÄ KÄYTTÖKERTAA 
 

Pura kasvikuivuri laatikosta 

Ota Wartmann™-kasvikuivuri laatikosta ja poista kaikki pakkausmateriaalit. Virtajohto ja 
ovenkahva on pakattu erikseen. Kiinnitä ovenkahva mukana tulleilla kahdella ruuvilla oveen. 
Terästasot ja terästasot sijaitsevat uunissa. Ne on sidottu yhteen nippusiteillä. Irrota tasot 
toisistaan ennen Wartmann-kasvikuivurin käyttöä Aseta Wartmann™-kasvikuivuri lähelle 
sähköliitäntää, vakaalle vaakasuoralle pinnalle. 

Varmista, että kuivurin edessä ja takana on riittävästi tilaa , jotta ilma pääsee kiertämään 
vapaasti. 

Aseta kuivausalustat paikoilleen 

Wartmann™-kasvikuivurissa on 10 ruostumattomasta teräksestä valmistettua alustaa ja 
ruostumattomasta teräksestä valmistettu terästaso, johon roskat tippuvat. Avaa luukku ja 
aseta 6 alustaa liu'uttamalla ne molemmilla puolilla oleviin kiskoihin. Aseta terästaso kuivurin 
pohjalle. Varmista, että mitään ei ole tasojen takana olevan tuuletusverkon välissä. 

Kytke virtajohto 

Wartmann™-kasvikuivurin mukana tulee irrotettava virtajohto. Liitä virtajohdon liitin 
Wartmann™-kasvikuivurin takana olevaan liitäntään. Liitä sen jälkeen virtapistoke 
pistorasiaan. Käytä aina maadoitettua pistorasiaa. 

Käynnistä kasvikuivuri 

Wartmann™-kasvikuivurin päävirtakytkin on laitteen takana. Kytke kasvikuivuri päälle 
painamalla päävirtakytkintä. Saatat kuulla lyhyen piippauksen ja ON/OFF-painike alkaa 
vilkkua.Wartmann™-kasvikuivuri on nyt käyttövalmis. 

 

KASVIKUIVURIN KÄYTTÖ 
 

Täytä terästasot 



7 
 

Avaa luukku, liu'uta terästasoja ulospäin ja täytä ne haluamillasi raaka-aineilla. Älä täytä 
terästasoja liikaa ja varmista, ettei takaosaan jää mitään, mikä voisi tukkia tuulettimen. 
Työnnä terästasot takaisin sisään ja sulje luukku. 

Näyttö/ ohjauspaneeli 

Ohjauspaneelin avulla voit helposti käyttää Wartmann-kuivainta.

 

Kasvikuivurin sisävalaistus 

Sisävalon painike.   

 

Käynnistä kasvikuivuri 

Käynnistä kuivausohjelma painamalla ON/OFF-painiketta. Kaikki painikkeet syttyvät ja 
näytössä näkyy vuorotellen viimeksi asetettu aika ja kesto. Tuuletin ja lämmitysvastus 

käynnistyvät. Voit muuttaa kuivauslämpötilaa ja aikaa tarvittaessa. Ohjelma pysähtyy kun 
painat painiketta uudelleen. 

 

Aseta kuivauslämpötila 

Paina painiketta TEMP, näytössä vilkkuu asetettu lämpötila. Pidä + tai - painikkeita 

painettuna, kunnes lämpötila on asetettu haluttuun arvoon. Lämpötila voidaan 

asettaa välille 25˚C - 90˚C. 

Kun haluttu kuivauslämpötila on asetettu, odota muutama sekunti. Lämpötilan näyttö lakkaa 

vilkkumasta ja syttyy. Asetettu lämpötila on nyt vahvistettu. Digitaalinen näyttö vaihtuu 

asetetun lämpötilan ja jäljellä olevan ajan välillä. 

 

 

Aseta kuivausaika 

Paina TIMER-painiketta, näyttössä vilkkuu asetettu aika. Pidä + tai - painikkeita 

painettuna, kunnes aika on asetettu haluttuun arvoon. Kuivausaika voidaan asettaa 

30 minuutista 72 tuntiin. Kun haluttu kuivausaika on asetettu, odota muutama sekunti. Ajan 

näyttö lakkaa vilkkumasta ja syttyy. Asetettu kuivausaika on nyt vahvistettu. Digitaalinen 

näyttö vaihtuu asetetun lämpötilan ja jäljellä olevan ajan välillä. 
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Ota valmiit tuotteet ulos kasvikuivurista 

Kun asetettu kuivausaika on saavutettu, kasvikuivuri pysähtyy automaattisesti. Avaa luukku ja 
ota terästasot pois. Ole varovainen, terästasot voivat vielä olla kuumia.  

 

Kuivauksen keskeyttäminen 

Voit lopettaa kuivauksen milloin tahansa painamalla ON/OFF-painiketta. Näyttö 
himmenee ja vain ON/OFF-painike vilkkuu. Noin 3 minuutin kuluttua, kun 

lämmitysvastus on jäähtynyt riittävästi, puhallin pysähtyy. 
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KÄYTÖN JÄLKEEN 
 

Virtakytkin Off -asentoon 

Paina Wartmann™-kasvikuivurin takana olevaa kytkintä sammuttaaksesi kasvikuivuri. 
ON/OFF-painikkeen ei pitäisi vilkkua, kun kasvikuivurista on katkaistu virta kokonaan. 

Puhdistus 

On suositeltavaa irrottaa virtapistoke pistorasiasta ennen kasvikuivurin puhdistusta. 

Ruostumattomasta teräksestä valmistetut tasot voidaan puhdistaa yksinkertaisesti 
lämpimällä vedellä, astianpesuaineella ja harjalla käytön jälkeen. Ruostumattomasta  
teräksestä  valmistettuja tasoja ei suositella pestäväksi pesukoneessa. Wartmann™-
kasvikuivurin sisäpuoli voidaan puhdistaa uunin pesuun tarkoitetuilla pesuaineilla, kuten 
uuninpuhdistusaineella. Wartmann™-kasvikuivurin ulkopinta voidaan puhdistaa 
mikrokuituliinalla ja pesuaineella tai ruostumattomalle teräkselle soveltuvalla 
puhdistusaineella. Ole aina varovainen virtajohdon sisääntulon ja virtakytkimen lähellä. 
Varmista, ettei vesi pääse kytkimen sisään tai virtajohdon päälle. Virtajohdon puhdistamista 
varten se on ensin irrotettava pistorasiasta. 

Säilytys 

Suosittelemme puhdistamaan ruostumattomasta teräksestä valmistetut alustat, teräsalustan 
ja Wartmann™-kasvikuivurin sisäosan heti käytön jälkeen, jotta vältetään ei-toivottu 
bakteerikasvu. Älä jätä kosteita tai märkiä terästasoja Wartmann™-kasvikuivuriin, kun et käytä 
sitä. 

Huolto 

Wartmann™-kasvikuivuri ei vaadi erityistä huoltoa. 
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KIERRÄTTÄMINEN 
 

Kun Wartmann™-kasvikuivuri on saavuttanut käyttöikänsä lopun, sinun on toimitettava se 
sähkö- ja elektroniikkalaitteiden kierrätyspisteeseen. Wartmann™-kasvikuivuria ei voi 
hävittää tavallisen kotitalousjätteen mukana. 
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VIANETSINTÄ 
 
Yleensä Wartmann™-kasvikuivuri toimii moitteettomasti. Jos kuitenkin ilmenee toimintahäiriö, kokeile 
ensin alla mainittuja toimepiteitä. 
 

VIAN KUVAUS MAHDOLLIEN AIHEUTTAJA RATKAISU 
Kasvikuivuri ei toimi. ON/OFF-
painike ei vilku. 

Takana oleva kytkin on OFF-
asennossa. 

Paina takana olevaa kytkintä ON-
asentoon. 

 Virtajohto on vaurioitunut tai sitä 
ei ole asennettu kunnolla seinä- 
ja/tai kuivurin pistorasiaan. 

Tarkista, ettei virtajohto ole 
vaurioitunut, ja työnnä sitten 
toinen puoli kuivurin liitäntään ja 
toinen puoli seinäpistorasiaan. 

 Pistorasiassa ei ole jännitettä. Tarkista toisella sähkölaitteella, 
että pistorasiaan tulee virtaa; jos 
tulee, kokeile kuivuria uudelleen. 

 Kasvikuivuri on rikki. Lähetä kuivuri korjattavaksi. 
Näytössä näkyy aika ja lämpötila, 
mutta tuuletin ei ole käynnissä. 

Jokin estää tuulettimen 
toiminnan. 

Pysäytä ohjelma painamalla 
ON/OFF-painiketta, avaa luukku ja 
poista tuulettimen tukkiva esine. 

 
 

Jäljellä oleva aika on nolla. Aseta ajaksi 30 minuuttia tai 
enemmän ja yritä uudelleen. 

 Tuuletin on rikki. Lähetä kuivuri korjattavaksi. 
Näytössä näkyy aika ja lämpötila, 
mutta kuivain ei lämpene 

Lämpötila on asetettu 
huoneenlämpötilaan tai sen 
alapuolelle 

Nosta lämpötila 
huoneenlämpötilan yläpuolelle 

 The heating element is broken Lähetä kuivuri korjattavaksi. 
Kasvikuivurista kuuluu kolinaa Jokin estää tuulettimen 

toiminnan. 
Pysäytä ohjelma painamalla 
ON/OFF-painiketta, avaa luukku ja 
poista tuulettimen toiminnan 
estävä esine. 

Kasvikuivurista tulee savua Jokin on kosketuksissa 
lämmitysvastukseen 

Paina ON/OFF-painiketta 
pysäyttääksesi ohjelma, anna 
jäähtyä ja poista sitten esine, joka 
on kosketuksissa 
lämmitysvastukseen. 

 Kasvikuivuri on rikki. Paina ON/OFF-painiketta 
pysäyttääksesi ohjelma. Lähetä 
kuivuri korjattavaksi. 

Kuivaimesta valuu vettä tai öljyä Teräsalusta ei ole paikallaan Aseta teräsalusta kasvikuivurin 
pohjalle. 

 Raaka-aineet ovat liian kosteita tai 
rasvaisia 

Kuivaa raaka-aineet ja puhdista 
tippteräsalusta. Yritä sitten 
uudelleen. 

Kuivain ei enää toimi (oikein). Toiminnassa on tekninen vika. Irrota pistoke pistorasiasta, odota 
10 sekuntia ja kytke kuivain 
uudelleen. 

  Lähetä kuivuri korjattavaksi. 
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Malli WM-2110 DH 
Jännite 220-240 volt / 50 Hz 
Teho 800 W 
Paino 9,6 Kg 
Mitat 390 x 345 x 425 mm (L x W x H) 

  

 MAAHANTUOJA: SUOMEN SUORATOIMITUS OY 


