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ONNITTELUT OSTOKSESI JOHDOSTA

Kiitos, etta valitsit Wartmann™ -kasvikuivurin! Wartmann™ -kasvikuivurilla voit kuivattaa
hedelmia, vihanneksia, lihaa tai tehda esimerkiksi krakkereita. Mukana 10 ruostumattomasta
teraksesta valmistettua kuivaustasoa ja terdstaso, johon ylimaaradiset roskat tippuvat.

Erinomainen valinta

Wartmann™ -kasvikuivurin runko on valmistettu ruostumattomasta teraksestd, siind on
sisdanrakennettu tuuletin. Teho 400 W. Ovessa on ikkunaluukku, josta on helppo seurata
kuivaamista ilman, ettd ovea tarvitsee avata. Maksimi kuivausaika on 72 tuntia. Wartmann™
-kasvikuivuri on tukeva ja kestava.

Noudata tatd kayttoohjetta huolellisesti ja huolla Wartmann™-kasvikuivuriasi ohjeiden
mukaan. Nain varmistat kasvikuivurisi pitkdn kayttoian.



TARKEAA

Lue kdyttoohje huolellisesti

Tama kdyttdohje sisaltda tietoja Wartmann™-kuivaimen kdytdsta ja huollosta. Lue tama
kayttéohje huolellisesti ennen kuin kdytdat Wartmann™-kasvikuivuria. Sailyta kayttéohje
myohempaa tarvetta varten.

Ainoastaan kotitalouskayttoon

Wartmann™-kasvikuivuri on tarkoitettu ainoastaan normaaliin  kotitalouskayttéon.
Ammattimaisessa tai epdasianmukaisessa kdytdssd, joka ei ole kdyttoohjeen ohjeiden
mukainen, seka itse suoritetun korjauksen yhteydessa takuu raukeaa ja Wartmann ei ole
vastuussa aiheutuvista vaurioista.

Tarkista sahkoliitannat

Tarkista, ettda Wartmann™-kasvikuivurissa ilmoitettu jannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitat Wartmann™-kasvikuivurin pistorasiaan. Liita Wartmann™-
kasvikuivuri vain maadoitettuun pistorasiaan. Jos pistoke, virtajohto tai itse laite on
vaurioitunut, ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Valta kontaktia veden kanssa

Wartmann™-kasvikuivuri sisaltaa sahkodosia. Huolehdi, ettei vesi pddse koskaan laitteen
sisdan, virtajohdon sisdantuloon, laitteen takaosaan tai ohjauspaneeliin sahkoiskun ja/tai
Wartmann™-kasvikuivurin vaurioitumisen valttamiseksi.

Lammitysvastus

Al3 koske sisélld olevaan lammitysvastukseen, se voi olla kuuma. Al3 sijoita Wartmann™-
kasvikuivuria syttyvien kaasujen tai puhdistusaineiden (kuten metyylialkoholin) ldhelle.

Kayta alkuperdisia lisdvarusteita

Kayta aina alkuperaisia Wartmann™-lisavarusteita kasvikuivuriisi. Muiden valmistajien
lisdvarusteita ei suositella.



RAAKA-AINEIDEN KASITTELY

Vihannesten ja hedelmien hygieeninen kasittely

Tyoskentele aina hygieenisesti ja kaytad vain tuoreita raaka-aineita, jotka on asianmukaisesti
jaahdytetty ja sdilytetty ennen valmistusta. Varmista ennen kdyttdd, ettad raaka-aine ei ole
pilaantunut. Pilaantunut raaka-aine voi saastuttaa koko eran. Suosittelemme kadyttamaan vain
tuoreita ja mahdollisuuksien mukaan sesonginmukaisia vihanneksi ja hedelmia. Ald koskaan
kayta alkoholiin marinoituja ruokiaraaka-aineita tulipalon tai rajahdyksen valttamiseksi.

Eldinperaisten tuotteiden hygieeninen kasittely

Kuivuminen keskilampotila-alueella ei tapa taudinaiheuttajia. Siksi on tdrkeaa, ettd kaikki
kuivattava liha tai kala on ensin kuumennettu asianmukaisesti, jotta voidaan ehkaista
taudinaiheuttajien kontaminaatio.

Lihaa tulee kuumentaa yli 68 °C:ssa tarpeeksi pitka aika ennen kuivaamista. 5 senttimetrin
paksuista lihanpalaa tulee kuumentaa vahintaan 14 minuuttia tassa [ampdotilassa. Paksummat
palat vaativat vieldkin pidemman ajan. Kalat tulee kuumentaa 93 °C:seen.

Lihasta tulee poistaa rasva mahdollisimman tdydellisesti. Liika rasva voi aiheuttaa rasvan
tippumista kuivauksen aikana.

Raaka-aineiden esivalmistelu

Raaka-aineet tulee leikata 6-20 mm paksuiksi viipaleiksi. Lihasuikaleet eivat saisi olla
paksumpia kuin 5 mm. Hedelmia kannattaa liottaa sitruunamehussa muutaman minuutin
ajan varin sdilyttamiseksi.

Vihannekset saattavat tarvita ryoppaystd ennen kuivaamista. Tama estad entsymaattista
aktiivisuutta, joka aiheuttaa maun heikentymista ja varin haalistumista. Kypsenna kasviksia,
kunnes ne ovat kypsid, mutta silti hieman rapeita. Taman jalkeen upotat vihannekset kylmaan
veteen, jolloin kypsennysprosessi keskeytyy. Kuivaa kasvikset seuraavaksi esimerkiksi
puhtaalla pyyhkeella.

Kaikkien raaka-aineiden tulee olla kuivia ennen niiden laittamista kuivuriin. Raaka-aineet tulee
asettaa kuivausalustalle valjasti siten, etta ne eivat ole paalleikkain.

Optimaalinen kuivauslampétila ja aika

Ravinteet, kuten entsyymit ja vitamiinit, sdilyvat parhaiten alle 42 °C:n kuivauslampétilassa.
Kuivumisaika riippuu useista tekijoistd, kuten kosteuspitoisuudesta, kypsyysasteesta,
keskipaksuudesta, asetetusta kuivauslampétilasta ja kasvikuivurin kokonaistayttomaarasta.
Kuivausaika on asetettava niin, ettd ruoka kuivuu kokonaan. Nyrkkisdaanténa voit tehda
seuraavan testin: Kun otat muutaman viipaleen tai palan kahden sormen viliin, voit heti
tuntea, ovatko ne vield kosteat. Jos pinta ei enda tartu sormiin tai siivujen tai palasten pinnat
eivat paase liukumaan toisiaan vasten, kuivaus riittaa. Voit halutessasi lyhentda kuivausaikaa
nostamalla lampatilaa.



Sdilytys

Sailyta kuivatut raaka-aineet kosteudelta ja tuhohyonteisilta sailyttamalla niita tyhjioastioissa,
ilmatiiviissa purkeissa tai tyhjiosuljetuissa pusseissa. Voit nauttia itsekuivattuista ruoistasi
pitkdan sailyttamalla niitd viiledssa ja pimedssa paikassa. Wartmann™ valikoimasta [6ytyy
my0s tyhjiopumppuja, tyhjidpusseja ja -sdilytyslaatikoita.

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

Pura kasvikuivuri laatikosta

Ota Wartmann™-kasvikuivuri laatikosta ja poista kaikki pakkausmateriaalit. Virtajohto ja
ovenkahva on pakattu erikseen. Kiinnitd ovenkahva mukana tulleilla kahdella ruuvilla oveen.
Terastasot ja terastasot sijaitsevat uunissa. Ne on sidottu yhteen nippusiteilld. Irrota tasot
toisistaan ennen Wartmann-kasvikuivurin kayttéa Aseta Wartmann™-kasvikuivuri |3ahelle
sahkoliitantaa, vakaalle vaakasuoralle pinnalle.

Varmista, ettd kuivurin edessa ja takana on riittavasti tilaa , jotta ilma padsee kiertdmaan
vapaasti.

Aseta kuivausalustat paikoilleen

Wartmann™-kasvikuivurissa on 10 ruostumattomasta terdksestd valmistettua alustaa ja
ruostumattomasta teraksesta valmistettu terdstaso, johon roskat tippuvat. Avaa luukku ja
aseta 6 alustaa liu'uttamalla ne molemmilla puolilla oleviin kiskoihin. Aseta terastaso kuivurin
pohjalle. Varmista, ettd mitdan ei ole tasojen takana olevan tuuletusverkon valissa.

Kytke virtajohto

Wartmann™-kasvikuivurin  mukana tulee irrotettava virtajohto. Liitd virtajohdon liitin
Wartmann™-kasvikuivurin takana olevaan liitantaan. Liita sen jdlkeen virtapistoke
pistorasiaan. Kdyta aina maadoitettua pistorasiaa.

Kaynnista kasvikuivuri

Wartmann™-kasvikuivurin paavirtakytkin on laitteen takana. Kytke kasvikuivuri paalle
painamalla paavirtakytkinta. Saatat kuulla lyhyen piippauksen ja ON/OFF-painike alkaa
vilkkua.Wartmann™-kasvikuivuri on nyt kayttovalmis.

KASVIKUIVURIN KAYTTO

Tayta terdstasot



Avaa luukku, liu'uta terdstasoja ulospdin ja tiytd ne haluamillasi raaka-aineilla. Al3 tayta
terastasoja liilkaa ja varmista, ettei takaosaan jaa mitdan, mikd voisi tukkia tuulettimen.
Tydnna terastasot takaisin sisdan ja sulje luukku.

N&ytt6/ ohjauspaneeli

Ohjauspaneelin avulla voit helposti kayttaa Wartmann-kuivainta.

Kasvikuivurin sisavalaistus

. Sisdvalon painike.

Kaynnista kasvikuivuri

. Kdynnistd kuivausohjelma painamalla ON/OFF-painiketta. Kaikki painikkeet syttyvat ja

naytdssa nakyy vuorotellen viimeksi asetettu aika ja kesto. Tuuletin ja [ammitysvastus
kdynnistyvat. Voit muuttaa kuivauslampotilaa ja aikaa tarvittaessa. Ohjelma pysahtyy kun
painat painiketta uudelleen.

Aseta kuivauslampdétila

Paina painiketta TEMP, naytossa vilkkuu asetettu lampotila. Pida + tai - painikkeita

painettuna, kunnes lampdétila on asetettu haluttuun arvoon. Lampdtila voidaan
asettaa valille 25°C - 90°C.

Kun haluttu kuivauslampotila on asetettu, odota muutama sekunti. Limpaotilan ndytto lakkaa
vilkkumasta ja syttyy. Asetettu lampétila on nyt vahvistettu. Digitaalinen ndyttd vaihtuu

asetetun lampdatilan ja jaljella olevan ajan valilla.

Aseta kuivausaika

Paina TIMER-painiketta, ndyttdssa vilkkuu asetettu aika. Pida + tai - painikkeita

painettuna, kunnes aika on asetettu haluttuun arvoon. Kuivausaika voidaan asettaa
30 minuutista 72 tuntiin. Kun haluttu kuivausaika on asetettu, odota muutama sekunti. Ajan
naytto lakkaa vilkkumasta ja syttyy. Asetettu kuivausaika on nyt vahvistettu. Digitaalinen

ndytto vaihtuu asetetun lampdatilan ja jaljelld olevan ajan valilla.



Ota valmiit tuotteet ulos kasvikuivurista

Kun asetettu kuivausaika on saavutettu, kasvikuivuri pysahtyy automaattisesti. Avaa luukku ja
ota terastasot pois. Ole varovainen, terastasot voivat vielad olla kuumia.

Kuivauksen keskeyttaminen

Voit lopettaa kuivauksen milloin tahansa painamalla ON/OFF-painiketta. Naytto
himmenee ja vain ON/OFF-painike vilkkuu. Noin 3 minuutin kuluttua, kun
lammitysvastus on jadahtynyt riittavasti, puhallin pysahtyy.




KAYTON JALKEEN

Virtakytkin Off -asentoon

Paina Wartmann™-kasvikuivurin takana olevaa kytkintd sammuttaaksesi kasvikuivuri.
ON/OFF-painikkeen ei pitdisi vilkkua, kun kasvikuivurista on katkaistu virta kokonaan.

Puhdistus
On suositeltavaa irrottaa virtapistoke pistorasiasta ennen kasvikuivurin puhdistusta.

Ruostumattomasta terdksestd valmistetut tasot voidaan puhdistaa yksinkertaisesti
lampimalld vedelld, astianpesuaineella ja harjalla kdyton jidlkeen. Ruostumattomasta
teraksesta  valmistettuja tasoja ei suositella pestavaksi pesukoneessa. Wartmann™-
kasvikuivurin sisdapuoli voidaan puhdistaa uunin pesuun tarkoitetuilla pesuaineilla, kuten
uuninpuhdistusaineella.  Wartmann™-kasvikuivurin ulkopinta  voidaan  puhdistaa
mikrokuituliinalla ja  pesuaineella tai ruostumattomalle terdkselle soveltuvalla
puhdistusaineella. Ole aina varovainen virtajohdon sisdantulon ja virtakytkimen ldhelld.
Varmista, ettei vesi pdase kytkimen sisdan tai virtajohdon paalle. Virtajohdon puhdistamista
varten se on ensin irrotettava pistorasiasta.

Sdilytys

Suosittelemme puhdistamaan ruostumattomasta teraksesta valmistetut alustat, terasalustan
ja Wartmann™-kasvikuivurin sisdosan heti kayton jalkeen, jotta valtetdan ei-toivottu
bakteerikasvu. Al3 jat3 kosteita tai markia terdstasoja Wartmann™-kasvikuivuriin, kun et kayta
sita.

Huolto

Wartmann™-kasvikuivuri ei vaadi erityista huoltoa.



KIERRATTAMINEN

Kun Wartmann™-kasvikuivuri on saavuttanut kayttoikdansa lopun, sinun on toimitettava se
sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratyspisteeseen. Wartmann™-kasvikuivuria ei voi
havittaa tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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VIANETSINTA

Yleensa Wartmann™-kasvikuivuri toimii moitteettomasti. Jos kuitenkin ilmenee toimintahairio, kokeile
ensin alla mainittuja toimepiteita.

VIAN KUVAUS

MAHDOLLIEN AIHEUTTAJA

RATKAISU

Kasvikuivuri ei toimi. ON/OFF-
painike ei vilku.

Takana oleva kytkin on OFF-
asennossa.

Paina takana olevaa kytkinta ON-
asentoon.

Virtajohto on vaurioitunut tai sita
ei ole asennettu kunnolla seina-
ja/tai kuivurin pistorasiaan.

Tarkista, ettei virtajohto ole
vaurioitunut, ja tyénna sitten
toinen puoli kuivurin liitdntaan ja
toinen puoli seindpistorasiaan.

Pistorasiassa ei ole jannitetta.

Tarkista toisella sdhkolaitteella,
etta pistorasiaan tulee virtaa; jos
tulee, kokeile kuivuria uudelleen.

Kasvikuivuri on rikki.

Laheta kuivuri korjattavaksi.

Naytossa nakyy aika ja lampétila,
mutta tuuletin ei ole kdynnissa.

Jokin estda tuulettimen
toiminnan.

Pysayta ohjelma painamalla
ON/OFF-painiketta, avaa luukku ja
poista tuulettimen tukkiva esine.

Jaljelld oleva aika on nolla.

Aseta ajaksi 30 minuuttia tai
enemman ja yrita uudelleen.

Tuuletin on rikki.

Laheta kuivuri korjattavaksi.

Naytossa nakyy aika ja lampétila,
mutta kuivain ei lampene

Lampotila on asetettu
huoneenlampdétilaan tai sen
alapuolelle

Nosta lampdotila
huoneenlampétilan ylapuolelle

The heating element is broken

Laheta kuivuri korjattavaksi.

Kasvikuivurista kuuluu kolinaa

Jokin estaa tuulettimen
toiminnan.

Pysayta ohjelma painamalla
ON/OFF-painiketta, avaa luukku ja
poista tuulettimen toiminnan
estava esine.

Kasvikuivurista tulee savua

Jokin on kosketuksissa
lammitysvastukseen

Paina ON/OFF-painiketta
pysayttadksesi ohjelma, anna
jaahtya ja poista sitten esine, joka
on kosketuksissa
lammitysvastukseen.

Kasvikuivuri on rikki.

Paina ON/OFF-painiketta
pysayttadksesi ohjelma. Laheta
kuivuri korjattavaksi.

Kuivaimesta valuu vetta tai 6ljya

Terasalusta ei ole paikallaan

Aseta terdsalusta kasvikuivurin
pohjalle.

Raaka-aineet ovat liian kosteita tai
rasvaisia

Kuivaa raaka-aineet ja puhdista
tippterdsalusta. Yrita sitten
uudelleen.

Kuivain ei enda toimi (oikein).

Toiminnassa on tekninen vika.

Irrota pistoke pistorasiasta, odota
10 sekuntia ja kytke kuivain
uudelleen.

Laheta kuivuri korjattavaksi.
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Malli WM-2110 DH

Jannite 220-240 volt / 50 Hz

Teho 800 W

Paino 9,6 Kg

Mitat 390 x 345 x 425 mm (Lx W x H)

MAAHANTUOJA: SUOMEN SUORATOIMITUS OY

WARTMANN”®
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